{1 GRAPPADOSCATO

INVECCHIATA

La tradizione piemontese si riflette nella grappa di Moscato, ricavata da vinacce
monovitigno, distillata secondo il metodo a corrente di vapore.

L'invecchiamento in botti di rovere le dona morbidezza, struttura e profondita,
arricchendola con profumi avvolgenti di miele, frutta fresca e fiori d'arancio.
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www.anselmotorino.com

FLOREALE 20%
FRUTTATA 15%

FRUTTA SECCA 15%

PUNGENTE 5%




